
เทศกาลไหวพระจันทร
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1st AUGUST – 10th SEPTEMBER 2022



Pagoda Chinese Restaurant is giving a modern twist to

the time-honored traditions of the Mid-Autumn Festival.

Our Chinese master chef has crafted a selection of

mouth-watering mooncakes, including classic recipes

and a trio of signature flavors. Presented in elegant boxes,

these are the perfect gifts to show your appreciation to

friends, family and colleagues.

หองอาหารจีนพาโกดา ไชนีส เรสเตอรองท นำเสนอขนมไหวพระจันทร
สูตรซิกเนเจอร 3 รสชาติโดยไดรับแรงบันดาลใจจากความทันสมัย มาประยุกต
ใหเขากับประเพณีเกาแกของเทศกาลไหวพระจันทรใหรสชาติถูกปากคนทุกวัย
ทุกรุน เนนการสงตอความรูสึกดีๆ ดวยขนมไหวพระจันทรสุดพิเศษที่รังสรรคขึ ้น
จากวัตถุดิบระดับพรีเมี ่ยมโดยเชฟผูเชี ่ยวชาญ บรรจุใสกลองดีไซนสุดหรูหรา
เพื่อมอบเปนของขวัญใหแกเพื่อน ครอบครัว และมิตรภาพทางธุรกิจ
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Handcrafted by a Chinese master chef using premium ingredients,

our traditional baked mooncakes are the perfect gift for this

auspicious occasion.

Discover a selection of classic flavors, along with our special signature

Araksa Earl Grey macadamia orange, Malted chocolate rocher and

Salted egg vanilla custard.

รังสรรคโดยเชฟผูมากฝมือซึ่งคัดสรรวัตถุดิบอยางพิถีพิถันมาผสมผสานกรรมวิธีจนเปน
ขนมไหวพระจันทรรสชาติดั้งเดิมและรสชาติซิกเนเจอรอยาง ไสชาเอิรลเกรยอรักษ
และแมคคาเดเมียกับสม ไสช็อกโกแลตมอลตโรเชร และไสคัสตารดวานิลลากับไขแดง



Araksa teas are grown in Thailand, harvested and processed by hand

in a way that is sustainable for the environment and the community.

Certified by the USDA and EU as an organic farm, this responsible

plantation produces only the finest teas, completely free of

chemicals and toxins.

Our exclusive Araksa Earl Grey macadamia orange mooncake

features organic bergamot tea, which is fresh, zesty and sweet,

and bergamot oil from Sicily to create a wonderfully unique

taste sensation.

“อรักษ” ไรชาออรแกนิคในประเทศไทยที่มีการพัฒนาอยางยั่งยืนโดยเลือกเก็บเกี่ยวชาดวยมือ
และแปรรูปโดยผานกรรมวิธีแบบดั้งเดิมทำใหชายังคงความเปนธรรมชาติปราศจากสารเคมี และผาน
ขบวนการออรแกนิคทุกขั้นตอน จนไดรับการการันตี จาก “USDA และ EU Organic Certified”

ขนมไหวพระจันทรไสชาเอิรลเกรยอรักษและแมคคาเดเมียกับสมสุดพิเศษมีสวนผสมของชา
เบอรกาม็อทออรแกนิค และน้ำมันมะกรูดจากแควนซิซิลี ่ ประเทศอิตาลี ซึ่งใหกลิ่นหอมสดชื่น
และรสชาติที่แปลกใหมเปนเอกลักษณเฉพาะไมเหมือนใคร บวกกับกลิ่นหอมของเปลือกสมจีนแหง
ที่เปนหนึ่งในสวนผสมของไสสูตรพิเศษนี้
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ไสชาเอิรลเกรยอรักษและแมคคาเดเมียกับสม
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Our Malted chocolate rocher mooncake has been handcrafted by

our Chinese master chef using premium ingredients, including the

finest French Valrhona chocolate and almond praline. The result is

a wonderfully rich and indulgent delicacy that will be treasured by

chocolate lovers.

ขนมไหวพระจันทรไสช็อกโกแลตมอลต โรเชร ถูกรังสรรคโดยเชฟชาวจีนผูมากฝมือที่นำ
วัตถุดิบระดับพรีเมี ่ยมอยางช็อกโกแลตฝรั่งเศสวาโรนาและอัลมอนดพราลีนมาผสมผสาน
เขาดวยกัน จนเกิดความละมุนที่เขมขน เอาใจคนรักช็อกโกแลต
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ไสช็อกโกแลตมอลต โรเชร



This vanilla custard mooncake is unsweetened, making it the perfect

option for anyone seeking an accompaniment to their afternoon tea.

Rich and creamy, these bite-sized treats will be enjoyed by all.

ผอนคลายยามบายกับขนมไหวพระจันทรไสคัสตารดวานิลลากับไขแดงเนื้อเนียนนุม หวานนอย
พอดีคำ พรอมดื่มคูกับชาถวยโปรด
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ไสคัสตารดวานิลลากับไขแดง



Chantaburi durian
and white lotus
seeds with single yolk
ไสทุเรียนจันทบุรีกับเม็ดบัว
และไขแดง

White lotus and melon
seeds with single yolk
ไสเม็ดบัวและเมล็ดแตงโมกับไขแดง

Macadamia nuts
and white lotus seeds
ไสเม็ดบัวและแมคคาเดเมีย

Pork bak-kwa
and assorted nuts
ไสหมูแผนปรุงรสและสารพัดถั่ว
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Convey your best wishes
and personalize your box with
an engraving of your company's logo

** orders must be made six weeks prior to the

 distribution date

มารวมเสริมสิริมงคลและสงตอความรูสึกดีๆ
ใหกับคูคาทางธุรกิจ ดวยการพิมพโลโกของคุณ
บนกลองขนมไหวพระจันทร
** กรุณาสั่งลวงหนา 6 สัปดาห และมีจำนวน
 ขั้นต่ำในการสั่งทำ



For more information, please call +66 (0) 2 059 5999

or email  restaurant-reservations.bkkqp@marriotthotels.com

BANGKOK MARRIOTT MARQUIS QUEEN’S PARK

199 Sukhumvit Soi 22, Sukhumvit Rd., Klongton, Klongtoey, Bangkok 10110  T: +66 (0) 2 059 5555

www.bangkokmarriottmarquisqueenspark.com

สอบถามเพิ่มเติมกรุณาติดตอ โทร.+66 (0) 2 059 5999

หรือ อีเมล restaurant-reservations.bkkqp@marriotthotels.com

โรงแรมแบงค็อก แมริออท มารคีส ควีนสปารค
199 ซอย สุขุมวิท 22 ถ.สุขุมวิท แขวงคลองตัน เขตคลองเตย กรุงเทพ 10110 โทร. +66 (0) 2 059 5555

https://th.bangkokmarriottmarquis.com/  


