
ปูนิ่มทอดพรกิเกลือ
Crispy fried soft-shell crab
with garlic and chili

สลัดปูอลาสก้า
Freshly cooked alaskan king crab meat,
avocado, ginkgo nuts, fresh fruit salad
and sesame dressing�

กุ้งทอดครมีสลัด
Crispy fried prawns, fresh fruit salad,
and creamy dressing



APPETIZERS
  |  ออรเ์ดิรฟ์

  H 280
เปาะเปี๊ ยะกุ้ง 
Deep-fried prawn spring rolls

  HN 960
ยาํแมงกะพรุนเป๋าฮ้ือ
Marinated abalone and jellyfish with Sichuan dressing  

   HN 1,100
สลัดปูอลาสก้า 
Freshly cooked alaskan king crab meat, avocado,  

Ginkgo nuts, fresh fruit salad & sesame dressing 

  HN 720
กุ้งทอดครมีสลัด  
Crispy fried prawn with fresh fruit salad & creamy dressing  

 480
ไก่แชเ่หล้า 
Drunken chicken marinated in shaoxing wine  

  H 580
ปลาเงินทอดพรกิเกลือ 
Deep-fried silver fish with salt & chili 

  H 780
ปูนิ่มทอดพรกิเกลือ 
Crispy fried soft-shell crab with salt & chili 

 380
เต้าหูท้อดพรกิเกลือ
Crispy fried tofu, garlic & chili  

ราคาระบุเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% และหากท่านมอีาการแพอ้าหาร โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร

All prices are in Thai Baht and subject to government tax and 10% service charge
and if you have any food allergies, please inform out staff prior to ordering.

H Shellfish     N Nuts     P Pork     E Egg     V Vegetarian



 2,400 (Whole)

เป็ดปักก่ิงสไตล์ฮ่องกง (เสริฟ์ 3 คอรส์)
BARBECUED PEKING DUCK - HONG KONG STYLE (THREE COURSES)  

  
 จานแรก: เนื้อและหนังกรอบ เสริฟ์พรอ้มแปง้จนีและเครื่องเคียง 
 1st COURSE: Crispy duck skin and meat served with

 chinese pancakes & condiments  

   
 จานท่ีสอง: น่องเป็ด เสริฟ์พรอ้มซอสบว๊ย 
 2nd COURSE: Duck legs served with plum sauce  

   
 จานท่ีสาม: เนื้อเป็ดผดักระเทียม 
 3rd COURSE: Stir-fried duck meat with garlic 

ราคาระบุเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% และหากท่านมอีาการแพอ้าหาร โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร

All prices are in Thai Baht and subject to government tax and 10% service charge
and if you have any food allergies, please inform out staff prior to ordering.

H Shellfish     N Nuts     P Pork     E Egg     V Vegetarian





หมูแดงอบนํ้าผึ้ง
Honey-glazed barbecued pork

หมูกรอบฮ่องกง
Crispy roasted pork belly

 

บารบ์คิีว
รวมมติร 3 อยา่ง 
3 selections



ราคาระบุเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% และหากท่านมอีาการแพอ้าหาร โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร

All prices are in Thai Baht and subject to government tax and 10% service charge
and if you have any food allergies, please inform out staff prior to ordering.

H Shellfish     N Nuts     P Pork     E Egg     V Vegetarian

BBQ SPECIALTIES
  |  บารบ์ีคิว

 30   3,800 (Whole)

หมูหนัฮ่องกง (เวลาปรุง 30 นาที) 
Barbecued suckling pig - Hong Kong style with Chinese pancakes & condiments   

(Preparation time: 30 minutes)  

30   P  4,200 (Whole)

หมูหนัแล่หนัง (เวลาปรุง 30 นาที)
Barbecued suckling pig - Thai style (preparation time: 30 minutes) 

  

 
 จานแรก: หนังกรอบพรอ้มแปง้หมัน่โถและเครื่องเคียง
 1st COURSE: Crispy pork skin with chinese pancakes & condiments

 

 จานท่ีสอง: เนื้อหมูอบกระเทียม
 2rd COURSE: Baked pork meat with garlic sauce

  580
เป็ดยา่ง   
Roasted barbecued duck  

  N    480
ไก่ซอ๊ิีว    
Soy sauce chicken

  PN   540
หมูแดงอบนํ้าผึ้ง   
Honey-glazed barbecued pork  

 P   590
หมูกรอบฮ่องกง  
Crispy roasted pork belly 

 PN

บารบ์คิีวจานรวม (หมูกรอบ, หมูแดง, เป็ดยา่ง, ไก่ซอ๊ิีว) 
Assorted barbecued platter (crispy pork. Barbecued pork,

roasted duck. Soy sauce chicken)  
  

    780
 บารบ์คิีวรวมมติร 2 อยา่ง
 2 selections

   �,380
 บารบ์คิีวรวมมติร � อยา่ง 
 3 selections



ซุปไก่ดําเป๋าฮ้ือตุ๋น
โสมหอยเชลล์
Double-boiled black chicken soup
with American ginseng,
abalone & scallop

ซุปรงันก
Braised superior
bird's nest soup

พระกระโดดกําแพง
Buddha jumps over the wall

 
ซุปปลาและเต้าหู ้
Braised tooth fish & bean curd 



ราคาระบุเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% และหากท่านมอีาการแพอ้าหาร โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร

All prices are in Thai Baht and subject to government tax and 10% service charge
and if you have any food allergies, please inform out staff prior to ordering.

H Shellfish     N Nuts     P Pork     E Egg     V Vegetarian

SOUP S
  |  ซุป

  Person

  H   1,900
พระกระโดดกําแพง     
BUDDHA JUMPS OVER THE WALL 

Double-boiled superior broth with abalone, sea cucumber.   

fish maw, conpoy, dried mushroom & chinese herbs

     2,600
ซุปรงันก     
Braised superior bird's nest soup 

   HP   1,200
ซุปกระเพาะปลากังป๋วยหอยเชลล์ฮอกไกโด     
Steamed abalone, dried scallops, porcini & fish maw in superior stock 

   HP   1,200
ซุปกระเพาะปลาตุ๋นเหด็มอเรล       
Double-boiled fish maw soup with morel mushroom

   H    480
ซุปไก่ดําและดอกกหุลาบ       
Double-boiled black chicken broth with pink rose & wolfberries

   H 680
ซุปไก่ดําเป๋าฮ้ือตุ๋นโสมหอยเชลล์     
Double-boiled black chicken soup with American ginseng, abalone & scallop

  H   420
ซุปเสฉวนทะเล       
Traditional hot & sour seafood soup

   H   420
ซุปผกัโขมรวมมติรทะเล    
Braised seafood soup spinach & bean curd

  520
ซุปปลาหมิะและเต้าหู ้       
Braised toothfish & bean curd soup



เป๋าฮ้ือทัง้ตัวตุ๋นนํ้าแดง
Braised whole abalone  with
vegetables in brown sauce

กุ้งทอดไขแ่ดงเค็ม
Crispy fried prawns with
salted egg yolk  

XO

ปลาหมิะทอดซอสเอ็กซโ์อ
Deep-fried tooth fish in XO sauce

กระเพาะปลาสดกับ
บะหมีข่าหา่นนํ้าแดง
Braised fish maw, black mushroom
& goose web with egg noodles



ABALONE,  FISH MAW & SEAFOOD
  |   เป๋าฮ้ือ • กระเพาะปลาและซฟูี้ด

  H 3,600
เป๋าฮ้ือทัง้ตัวตุ๋นนํ้าแดง     
Braised whole abalone  with vegetables in brown sauce 

(Served individually)  

  E    1,800
กระเพาะปลาสดกับบะหมีข่าหา่นนํ้าแดง     
Braised fish maw, black mushroom & goose web with egg noodles

(Served individually) 

XO  HP    920
กุ้งผดัซอสเอ็กซโ์อ     
Stir-fried prawns, mushrooms in xo sauce   

  HE 1,200
กุ้งทอดไขแ่ดงเค็ม       
 Crispy fried prawns with salted egg yolk  

 H    1,280
หอยเซลล์และกุ้งอบยอดซุป        
Pan-fried scallops & prawns in thickened superior stock 

  H 1,280
หอยเชลล์กับหน่อไมฝ้รัง่ผดัซอสพเิศษ     
 Deep-fried scallops & asparagus in Shanghai spicy sauce

  HN   1,280
หอยเชลล์ผดัพรกิเสฉวน         
Sichuan style stir-fried scallops with dried chili & peanuts

XO   HP   1,280
ปลาหมิะทอดซอสเอ็กซโ์อ    
Deep-fried tooth fish in XO sauce

ราคาระบุเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% และหากท่านมอีาการแพอ้าหาร โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร

All prices are in Thai Baht and subject to government tax and 10% service charge
and if you have any food allergies, please inform out staff prior to ordering.

H Shellfish     N Nuts     P Pork     E Egg     V Vegetarian



POULTRY
  |    ไก่และเป็ด

 2,200
60

ไก่ทองคํา (เวลาปรุง 60 นาที) 
Baked whole chicken stuffed with mushroom, jinhua ham, scallops & abalone

Wrapped in lotus leaf and baked in chinese bread crust 

(Preparation time: 60 minutes) 

480
ไก่ผดัเมด็มะมว่งหมิพานต์  
Wok-fried chicken thigh with cashew nuts & fried chili    

  480
ไก่เต้าซีอ่บหมอ้ดิน 
Braised chicken thigh with black bean sauce in clay pot

 620
ไก่ผดัซอสเสฉวนในหมอ้ดิน  
Kung Pao chicken – Sichuan style wok-fried in clay pot

 480
ไก่ทอดพรกิกระเทียม    
Lightly fried chicken thigh with garlic & chili  

ราคาระบุเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% และหากท่านมอีาการแพอ้าหาร โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร

All prices are in Thai Baht and subject to government tax and 10% service charge
and if you have any food allergies, please inform out staff prior to ordering.

H Shellfish     N Nuts     P Pork     E Egg     V Vegetarian



ปลาเก๋าแดง
SPOTTED  GROUPER

กุ้งมงักรบอสตัน
BOSTON  LOBSTER



LIVE SEAFOOD 
  |  อาหารทะเลสด

580/100G
ปลาเก๋าแดง 
Spotted grouper 

 370/100G
ปลาบู่
Soon hock 

 520/100G
กุ้งมงักรบอสตัน 
Boston lobster 

 320/100G
ปลาเก๋าดํา 
Black grouper 

 400/100G 
กุ้งลายเสอื
Tiger prawns  

 420/100G 
ปูเนื้อ 
Mud crab (king size) 

COOKING STYLE
  |  เมนูแนะนํา

ซุปหมา่ล่าผกัดอง 
Sichuan mala soup with  
pickled vegetables 

นึ่งกระเทียม
Steamed with garlic 

 
อบยอดซุป
Cooked in thickened 
superior stock

 
นึ่งเต้าซี่
Steamed with
black bean sauce

นึ่งซอ๊ิีว 
Poached and steamed with
light soya sauce

ผดัพรกิไทยดํา
Stir-fried with black peppercorn

ผดัขงิต้นหอม
Stir-fried with ginger and
spring onions

ทอดพรกิเกลือ
Deep-fried chili and salted 

ผดัพรกิเกลือ
Stir-fried with chili
and salt

นึ่งไขข่าว
Steamed with egg white 

นึ่งกระเทียมวุน้เสน้
Steamed with garlic and
glass noodle

ทรงเครื่องนํ้าแดง
Braised with tofu and
pork belly in brown sauce 

ราคาระบุเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% และหากท่านมอีาการแพอ้าหาร โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร

All prices are in Thai Baht and subject to government tax and 10% service charge
and if you have any food allergies, please inform out staff prior to ordering.

H Shellfish     N Nuts     P Pork     E Egg     V Vegetarian



ปลาเก๋าแดงนึ่งซอ๊ิีว
Red Grouper steamed with
light soya sauce

กุ้งมงักรบอสตันอบยอดซุป
Boston lobster cooked in thickened
superior stock

ขา้วเหนียวเนื้อปู
Steamed mud crab sticky
Rice in lotus leaf



หมูตงปอหยก
Oslow-cooked pork belly in
a rich pineapple-infused

เนื้อวากิวผดัพรกิไทยดํา
Sauteed wagyu beef, asparagus
and black pepper

ถัว่หวานผดัหมูสบั
Stir fried green beans,
minced pork & Chinese sausage,
dried chili and garlic

ซีโ่ครงหมูทอด
ซอสเจิน้เจยีง
Deep-fried pork ribs in
zhenjiang sauce

เนื้อซีโ่ครงเจงกีสซา่น
"Genghis khan" roasted beef short ribs



ราคาระบุเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% และหากท่านมอีาการแพอ้าหาร โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร

All prices are in Thai Baht and subject to government tax and 10% service charge
and if you have any food allergies, please inform out staff prior to ordering.

H Shellfish     N Nuts     P Pork     E Egg     V Vegetarian

MEAT
  |  หมูและเนื้อ

  P  640
ซีโ่ครงหมูทอดซอสเจิน้เจยีง   
Deep-fried pork ribs in Zhenjiang sauce  

  P   640
หมูผดัเสฉวน    
Twice-cooked sliced crispy pork

with chili sauce Sichuan style

  P   740
หมูผดัเปรีย้วหวาน   
Sweet and sour pork served with pineapple

 P   800
หมูตงปอหยก  
Slow-cooked pork belly in a rich pineapple-infused soy sauce

  P  640
ถัว่หวานผดัหมูสบั   
Stir-fried sugar snap peas, minced pork & Chinese sausage, dried chili & garlic 

    640
มะเขอืยาวผดัหมูสบั      
Stir-fried eggplants with minced pork in garlic sauce  

   2,200
เนื้อซีโ่ครงเจงกีสขา่น     
“Genghis khan" roasted beef short ribs

   1,200
เนื้อวากิวผดัพรกิไทยดํา  
Sautéed Wagyu beef with asparagus and black pepper 

  1,200
เนื้อวากิวผดัขงิต้นหอม   
Stir-fried Wagyu beef fillet with ginger & spring onion

   1,200
เนื้อวากิวผดัซอสเสฉวน      
Stir-fried Wagyu beef fillet with dried chili, Sichuan style

 P   520
ถัว่แขกผดัหนําเล๊ียบหมูสบั      
Sautéed french beans with minced pork & chinese black olive

    640
เต้าหูห้มา่ฝอหมูสบั   
Mapo tofu with minced pork, Sichuan style



ขา้วผดัทะเลกังป๋วยไขข่าว  
Seafood fried rice with
dried scallop & egg white  

ขา้วผดัตับหา่น
เนื้อวากิวอบหมอ้เหล็ก
Wagyu beef & foie gras 
fried rice in iron pot 

 

ก๋วยเต๋ียวราดหน้าเนื้อวากิว 
Stir-fried rice noodles with
Wagyu beef & kale in brown sauce

บะหมีเ่ป๋าฮ้ือทะเลรวมอบยอดซุป 

 Steamed egg noodles with abalone,
scallop & prawn in superior stock

ก๋วยเต๋ียวปลาหมิะผดัซอสเต้าซี่
 Stir-fried rice noodles with toothfish
& vegetables in black bean sauce 



RICE AND NOODLE
  |   ข้าวและก๋วยเต๋ียว

  H 840
ขา้วผดัทะเลกังป๋วยไขข่าว  
Seafood fried rice with dried scallop & egg white  

   E    840
ขา้วผดัตับหา่นเนื้อวากิวอบหมอ้เหล็ก
Wagyu beef & foie gras fried rice in iron pot  

   HE    840
ขา้วผดัเป๋าฮ้ือกังป๋วย
Fried rice with braised abalone sauce, dried scallop, diced chicken & dried shrimp  

  �40
ก๋วยเต๋ียวราดหน้าเนื้อวากิว 
Stir-fried rice noodles with Wagyu beef & kale in brown sauce 

 980
ก๋วยเต๋ียวราดหน้าปลาหมิะซอสเต้าซี ่      
 Stir-fried rice noodles with toothfish & vegetables in black bean sauce 

   E    540
บะหมีเ่นื้อตุ๋นแบบฮ่องกง         
Hong Kong style braised beef noodles with choy sum 

  HEP 840
บะหมีเ่ป๋าฮ้ือทะเลรวมอบยอดซุป  
 Steamed egg noodles with abalone, scallop & prawn in superior stock
(Served individually)   

  HE   480
บะหมีเ่ก๊ียวกุ้งนํ้า        
Prawn wonton with egg noodle soup
(Served individually)  

  HPEN   680
บะหมีฮ่กเก้ียน       
Hokkien-style fried egg noodles with prawns & BBQ pork

  HPEN   680
ขา้วผดัหยางโจว
Yangzhou fried rice with prawn & BBQ pork

  P   580
ก๋วยเต๋ียวราดหน้าหมู
Stir-fried rice noodles with pork  & kale in brawn sauce 

ราคาระบุเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% และหากท่านมอีาการแพอ้าหาร โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร

All prices are in Thai Baht and subject to government tax and 10% service charge
and if you have any food allergies, please inform out staff prior to ordering.

H Shellfish     N Nuts     P Pork     E Egg     V Vegetarian


